Thermen La Mer

LUNCH

TOT 16:30 UUR

Breekbrood V

La Mer dip, tomaten bruchetta.

SOEPEN

geserveerd met brood.

Tomaat-abrikozen soep V' ‘W * 8.5

munt, créme fraiche.

Romige prei soep *V *(® 9.5
mosterd, spekjes.
Special soep Dagprijs
zie de specialkaart.
SALADES
geserveerd met brood en La Mer dip.

. *
Krokante geitenkaas V 18.5
geitenkaas in filodeeg, komkommer, selderij,
rozijnen, rode ui, warme notencrunch en
kruidenvinaigrette.
Jerk chicken 19.5
kippendijen, tomaat, rode ui, avocado,
bacon en ananas-mosterd dressing.
Caesar gerookte zalm *® 18.5
romaine sla, croutons, gekookt ei,
cherrytomaat, Parmezaanse kaas met
ansjovis dressing.
Parel couscous V 17.5

knolselderijsalade, couscous, rode kool,
bospeen, mandarijn, avocado, walnoten
en kruidendressing.

THERMEN LA MER °

LUNCH

SANDWICHES

Turksbroodje tavuk sote
pikant gemarineerde kippendijen, groene peper,
knoflook aioli en met sumak ingelegde sjalot.

Pinsa prosciutto ®

ham, gorgonzola dolce, peer, balsamico, rucola
en amandel op flat bread.

Muhammara geitenkaas V ®

geroosterde paprika en hazelnoot, granaatappel,

landbrood.
Club sandwich gerookte zalm “®

eiersalade met truffel, tomaat, zeezout chips,
wit of bruin zuurdesembrood.

Rundvlees of groente croquetten

mosterd mayonaise, roomboter, wit of bruin
zuurdesembrood.

Glutenvrije bol 1,00 supplement.

v Vegetarisch

@ Vegan

Glutenvrij

*  Kan ook
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Thermen La Mer

LUNCH

TOT 16:30 UUR

CLASSICS

La Mer Duo 17.5

soep naar keuze met een kleine salade naar keuze.

Carpaccio ®
parmezaanse kaas, rucola, pittenmix, zonder brood 13.5
met brood 15.5

*truffelmayonaise 1,50 supplement

parmezaan-basilicummayonaise*.

Orzo pasta ratatouille \'s 19.5

geitenkaas en salade van spinazie.

Shakshouka V' *® 12.5

Tunesisch eiergerecht uit de oven, verse tuinkruiden,
tomaat, knoflook, yoghurt, flatbread.

Shakshouka lamsgehakt en feta ‘®13.5

Tunesisch eiergerecht uit de oven, verse tuinkruiden,
tomaat, knoflook, yoghurt, flatbread.

BURGERS

Geserveerd met friet.*

Angus beefburger (200 gr.) 19.5

op een briochebol met cheddar, tomaat, rode ui, sla
en pittige kruidenmayonaise.

Jalapefio burgerv*@ 18.5

op een briochebol met cheddar, tomaat,
rode ui, sla en spicy mangosalsa.

THERMEN LA MER °

SATE

Geserveerd met friet*, brood of rijst.
Extra stokje kip- of varkenshaassaté 3,00 supplement.
Extra stokje ossenhaassaté 4,00 supplement.

Kipsaté 21.5

met satésaus, komkommer, kroepoek,
cassavechips, edamamesalade en
citroengrassambal.

Varkenshaassaté 21.5

met satésaus, komkommer, kroepoek,
cassavechips, edamamesalade en
citroengrassambal.

Ossenhaas saté 23.5

met satésaus, komkommer, kroepoek,
cassavechips, edamamesalade en
citroengrassambal.

EXTRA BIJ TE BESTELLEN

Friet met mayonaise 4
Zoete aardappelfriet met mayonaise S
Truffelfriet 7.5
met Parmezaanse kaas.

Zoete aardappel truffelfriet 8.5
met Parmezaanse kaas.

Gestoomde witte rijst 4
Gemengde salade 4

*Zoete aardappelfriet i.p.v. friet 1,00 supplement.

v Vegetarisch
Qj Vegan
@ Glutenvrij

*  Kan ook
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Thermen La Mer

DINER

VANAF 17:00 UUR

STARTERS
Breekbrood V 5

La Mer dip, tomaten bruchetta.

SOEPEN
Tomaat-abrikozen soep V'®'® 85

munt, creme fraiche.

Romige prei soep *\/’*@ 9.5

mosterd, spekjes.

Special soep
zie de specialkaart.

Dagprijs

VOORGERECHTEN

Carpaccio

parmezaanse kaas, rucola, pittenmix,
en een parmezaan-basillicummayonaise®.

zonder brood 13.5
met brood 15.5

*truffelmayonaise 1,50 supplement

Matze vis trio 12.5

“Bawykov” zalm, rivier kreeft, gerookte sprot,
hitenkése en bietjesvinaigrette.

Gamba's aglio e olio *@® 14.5

gebakken gamba's met kruidige knoflook olie,
rode peper, zuurdesem en aioli.

Krokante halloumi V' 9.5
granaatappel melasse, basillicumolie,
salade van veldsla en geroosterde paprika.

THERMEN LA MER ° DINER

SALADES

Geserveerd met brood.

Geitenkaas V* 18.5

geitenkaas in filodeeg, komkommer, selderij,
rozijnen, rode ui, warme notencrunch en
kruidenvinaigrette.

Jerk chicken 19.5

kippendijen, tomaat, rode ui, avocado,
bacon en ananas-mosterd dressing.

Caesar gerookte zalm *® 18.5

romaine sla, croutons, gekookt ei,
cherrytomaat, Parmezaanse kaas met
ansjovis dressing.

Parel couscous V 17.5

knolselderijsalade, couscous, rode kool,
bospeen, mandarijn, avocado, walnoten
en kruidendressing.

La Mer Duo 17.5

soep naar keuze met een kleine salade naar keuze.

v Vegetarisch
@ Vegan
Glutenvrij

*  Kan ook
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Thermen La Mer

DINER

VANAF 17:00 UUR

HOOFDGERECHTEN NAGERECHTEN
*
Groente curry korma @ 21.5 Aardbeien trifle met chocolade 115
Indiaase curry met groenten en peulvruchten, verse aardbeien en aardbeienmousse,
tofu, naanbrood en koriander. chocoladecake, slagroom en vanillesaus.
Orzo pGSTG rGToToui”e V 19.5 Merengue ]jsqurfje @ 10
geitenkaas en een salade van spinazie. lemon curd en slagroom.
. *@ *
Roast butter chicken 24.5 Sorbet ijscoupe o
Poussin, romige buttercurry, aardappelpuree vers fruit, mango ijs, limoen ijs, zwarte bessen ijs,
en bimi. slagroom en krokante wafel.
. *
lerse kogelbiefstuk 23.5 Kaasplankje &
Parijse beurre noisette, krieltjes en bimi. met vijgen-amandelbrood, crackers, 14
balsomicostroop, verse vijgen en noten.
Dorade filet 25.5
op de huid gebakken, Afrikaanse jollof rijst, AH:OgOTO 6
hartige bakbanaan en pico de gallo. espresso, vanille ijs, caramel.
Fish and chips 20.5

lekkerbekje met caponata tapenade.

BURGERS EXTRA BIJ TE BESTELLEN

Geserveerd met friet.*

Friet met mayonaise 4
Angus beefburger 19.5 ?oef;el;lér;iqppelfrie’r met mayonaise 5
op een briochebol met cheddar, tomaat, rode ui, ,;:f ga,r;qeezaanse kaas. 7.5
sla en pittige kruidenmayonaise. Zoete aardappel truffelfriet 8.5

% met Parmezaanse kaas.

Jo|qpeﬁo burger V @ 18.5 Gestoomde witte rijst 4
op een briochebol met cheddar, tomaat, Gemengde salade 4
rode ui, sla en spicy mangosalsa. Gemengde groente 6

, *Zoete aardappelfriet i.p.v. friet 1,00 supplement.
SATE

Geserveerd met friet*, brood of rijst.

Extra stokje kip- of varkenshaassaté 3,00 supplement.
Extra stokje ossenhaassaté 4,00 supplement.

Kipsaté 21.5

met satésaus, komkommer, kroepoek,
cassavechips, edamamesalade en
citroengrassambal.

Varkenshaassaté 21.5

met satésaus, komkommer, kroepoek,
cassavechips, edamamesalade en
citroengrassambal.

Ossenhaassate 23.5 Y Vegetarisch
met satésaus, komkommer, kroepoek, @ Vegan
cassavechips, edamamesalade en Glutenvrii

J

citroengrassambal.
*  Kan ook

THERMEN LA MER DINER . VOORJAAR 2025



